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Assortimentsgroep Fruit en groenten, gevriesdroogd 
Subgroep Gevriesdroogd fruit, los 
Benaming van het product Gevriesdroogd biologische aardbei 
Ingrediënten Biologische aardbei 
Ingrediënten % 100% aardbei 
Land van productie Polen, Turkije, Spanje, Bulgarije 
Proces Vriesdrogen en verpoederen 

 

1. Organoleptische evaluatie 

Kleur Rozerode tint, kenmerkend voor de aarbeivrucht.  
Uitzicht Bros, tijdelijk gegroepeerd kleven aanvaardbaar, kleven 

niet aan elkaar bij het uitoefenen van druk.  
Smaak en geur Natuurlijk. Typerend voor verse rode aardbei. Andere 

smaken en geuren niet aanvaardbaar. 
 

2. Fysicochemische eigenschappen 

Zeefanalyse  <1mm 
Plantaardige contaminatie Niet schadelijk voor gezondheid, eetbare restjes van de 

moederplant 
Dehydratiefactor 10 
Vreemde materie Afwezig 

 

3. Microbiologische eigenschappen 

Naam van het micro-
organisme 

Limiet (KVS/g) Methoden 

Totaal kiemgetal <5,0 x 10⁴ PN-EN ISO 4833:2004 
E. Coli <10 PN-ISO 16649-2004  
Salmonella 0/(25)g PN-ISO 6579:2003 
Staphylococcus aureus <10 PN-EN ISO 6888-1:2001 
Coliformen <100 PN-ISO 4832:1998 
Schimmels <2 X 10³ PN-ISO 7954:1999 
Gisten <2 X 10³ PN-ISO 7954:1999 

 

4. Verpakking 

Netto inhoud 75 gr e 
Soort verpakking Aluminium koker, verzegeld  

 
5. Bewaarcondities 

Sterk hygroscopisch product. Bewaar in gesloten verpakking <25°, relatieve vochtigheid <50% 
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6. Houdbaarheid 

Zie sluitetiket op de verpakking van het product 
 

7. Voedingswaardetabel 
 

Voedingswaarden per / valeur 
nutritionnelle par / nutritional declaration 
per 

 
 
 

Per 100g 

Energie / Énergie / Energy 

1463 kJ / 350 
Kcal 

Vetten / Matières grasses / Fat 1 g 
Waarvan verzadigde vetten / Dont saturés / Of 
which saturates 

0 g 

Koolhydraten / Glucides / Carbohydrate 
Waarvan suiker / Dont sucres / Of which 
sugars 

70 g 
46 g 

Vezels / Fibres / Fibre 21 g 

Eiwitten / Protéines / Protein 

 

4 g 

Zout / Sel / Salt 0,01 g 
 

  


